
 写真： 
庄内浜文化 
伝道師協会 



イベントの新着情報や、 
庄内浜の魚情報はこちらを
チェック！ 
 

  Facebook 
やまがたさかナビ  

寒鱈とは寒の時期に獲れたマダラ
のことで、味噌仕立ての大鍋に 
身も骨も内臓も余すところなく 
入れ、岩のりとネギを散らした 
あつあつの郷土料理です。 
本場庄内浜の味をお届けします！ 

賑やかに響く景気のよい
太鼓の音♪迫力の演奏を
お楽しみください。 

11:30～11:45 念珠関弁天太鼓演奏 

11:00～14:00 寒鱈汁の販売 
  （限定1000食 一杯600円） 

主催：庄内浜の魚消費拡大総合プロジェクト推進本部 
  （事務局：県庁水産振興課 ℡ 023-630-3071） 
共催：霞城セントラル管理組合 

ぼくたちも 
あそびに行くよ！ 

お魚の展示やミニ釣り堀など、
小さいお子様も楽しめます。 
どんなお魚が来るかお楽しみ♪ 

山形県鮭人工孵化事業連合会 

噛むほど味が出る鮭トバ。
じっくり干して旨味を 
凝縮させました。 

庄内地方を中心とした 
おいしい県産酒を揃えました。 

寒鱈汁と一緒にどうぞ！ 

※準備のため10時までは会場内に
入れませんのでご注意ください。 

おいしい山形推進機構 
 「ペロリン」 

飲食ブース 
魚介の焼き物・揚げ物、庄内浜カレー、揚げ
蒲鉾など…庄内浜の海の幸を使ったおいしい

もの大集合！ 

山形県漁協、庄内浜文化伝道師協会、フーデライト庄内、後藤蒲鉾 

寒鱈汁やお買い物でスタンプを集め
ると、豪華景品が当たる抽選に応募

できます！ 

スタンプが多いほど当選確率ＵＰ！ 

お買いものスタンプラリー開催！ 

県漁協産直カー「海丸」に
よる鮮魚販売のほか、 
こだわりの水産加工品を 

集めました。 

鮮魚・水産加工品販売 

～寒鱈汁の購入方法～ 
 

①アトリウム内で配布される整理券を   
 受け取る！（※10時以降にお並び下さい） 

・10時30分～ 600枚 
・12時～ 400枚 
整理券にＡ～Ｅのグループが記載されています。
会場内のブースを巡ってお待ちください。 
 

②整理券のグループの案内があったら   
 屋外のレジへ進み、割り箸を受け  
 取って鍋の前へ！ 

鮭トバ販売（箕輪鮭漁業生産組合） 

お魚ふれあいコーナー 

県産酒販売（山形県酒類卸株式会社） 


